Commandes de 18h30 a 21h00
Orders from 6:30 pm to 9:00 pm

MENU

RESERVATION CONSEILLEE
BOOKING RECOMMENDED
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(on site or to take away)
Salade du Pays 12,50 €

Salade, jambon cru, tomates séchées,
oignons, roquefort, croltons

Salad, raw ham, dried tomatoes,
ognions, blue cheese, croutons

Classique 9,50 €

Base tomate, mozza, jambon
Tomato sauce, mozza, ham

Chorizo 11,00 €

Base tomate, mozza, chorizo, poivrons, oignons
Tomato sauce, mozza, chorizo, peppers, onions

Kebab 11,00 €

Base tomate, mozza, kebab, poivrons, oigons v
Tomato sauce, mozza, kebab, peppers, onions

Salade Campagnarde 12,50 €

Salade, filet de poulet rdti, poivrons,
mais, tomates, oignons, provola fumé
Salad, roasted chicken, peppers, corn,
tomatoes, onions, smocked provola cheese

Campagne 11,50 €

Base tomate, mozza, jambon cru, champignons
Tomato sauce, mozza, raw ham, muschrooms

Veggie 12,00 €
Base tomate, mozza, poivrons, oignons,

tomates fraiches, beignets fleur de courgette
Tomato sauce, mozza, peppers, onions,

fresh tomatoes, zucchini flower fritter

Salade Veggie 12,50 €

Salade, poivrons, tomates,

mais, olives noires, oignons,

beignets de fleur de courgette

Salad, peppers, tomatoes, corn,

black olive, onions, zucchini flower fritters

Carnivore 12,00€ [ ‘=

, Base tomate, mozza, poivrons, oigons, boeuf haché N *

planche gourmande 16,90 € Tomato sauce, mozza, peppers, onions, ground beef |\ "
Assortiment de charcuterie et WA

Chicken 12,00 €

fromages ardéchois, salade . N . :
Assortment of local delicatessen and cheese, creme fraiche, mozza, poivrons, oignons,
SS0r , filet de poulet roti

served with salad and tapenade toast Cream, mozza, peppers, onions, roasted chicken

4 Fromages 12,50 €

Base tomate, mozza, chévre, roquefort
provola fumée

Tomato sauce, mozza, goat cheese, blue cheese,
smocked provola cheese

Planche charcuterie 11,50 €
Assortiment de charcuterie ardéchoise
Assortment of local charcuterie

Planche fromages 11,50 €
Assortiment de fromages ardéchois

Supplément au choix 1€
Assortment of local cheeses

(par ingrédient)
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Assiette du Chef 13,50 €
Caillette rétie, sauce tomate, champignons, *
origan, salade, frites

%1 .  Roasted caillette (local charcuterie with minced

T pork and green vegetables), 3

N & tomatoes sauce, mushrooms, oregano, salad, |

. frenchfries %‘

~ | Assiette Kebab 1290€¢ = ° Sirop / Syrup

' ' Frites, salade, tomates, oignons A e Nuggets (5 piéces) + Frites
Kebab, french fries, salad, tomatoes, onions E"H .
Nuggets (5 p.) + French Fries

Assiette Nuggets Frites 7,50€ ™ .
(6 pieces) g8 E 1 e Glace (1 boule au choix)

Nuggets and french fries Ice cream (1 scoop to choose)
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Les Boissons

Wine

Soft drink

Canette (33 cl) 2,00 €

Coca, Orangina, Ice Tea, Oasis,
Schweppes (agrumes - lemon)

Cave de Lablachére

Vin Blanc (75 cl)

Jus (25 cl) 2,50 € Dolmens 8,90 €
Orange, Ananas, Abricot, Pomme, Pamplemousse Chardonnay 11,90 €
Orange, Pineapple, Abricot, Apple, Grapefruit Blanc de Blanc (Pétillant) 14.90 €

Eau pétillante (50 cl) 2,00 € ) i
Sparkling water Vin Rosé (75 cl)
) Dolmens 7,90 €
Eau minérale (50 cl) 1,50 € .
: Gris 9,90 €
Mineral water i o,
Mousseux Rosé Fruite 13,90 €

Sirop / syrup 2,00 €

Vin Rouge (75 cl)

Limonade (25 cl) 2,20 € Dolmens 7.90 €
Lemonade

Marselan 9,90 €
Diabolo (25 cl) 2,50 € Chatus 18,90 €

Smoothies

Vin au verre (12,5 cl)

5,50 €
Blanc, Rosé, Rouge

aglass 2,40 €

Apéritifs & Digestifs Vin au Pichet (50 cl)

Blanc, Rosé, Rouge

a carafe 5,90 €

Kir (12,5 cl) 2,90 €

Cassis, Chataigne, Mdre
Blackcurrant, Chestnut, Blackberry

Ricard (2 cl) 2,20 €

supp. sirop 0,20 €
extra. syrup 0,20 €

Whiskey J&B (2 cl) 2,80 €

Biéres
Beers

Pression (25 cl) 2,90 €

Pinte (50 cl) 5,50 €
Whiskey (2 cl) 4,20 € Biéres + sirop ou Panaché 3,10 €
Bourbon Jack Daniel's Beer + syrup or Panaché
Mojito 7,80 € Liefmans (25 cl) 4,90 €
Rhum, sucre de canne, menthe, eau pétillante,
citron vert Desperados (33 cl) 6,50 €
Rhum, cane sugar, mint, sparkling water, lemon Duvel (33 cl) 510 €

Spritz 6,90 €

Aperol, vin blanc pétillant, limonade
Aperol, sparkling white wine, lemonade

Chouffe (33 cl) 5,10 €
Céven'ale (33 cl) 5,80 €

Biére locale brassé a Rosiéres :
Ambrée, Pink IPA, Miel de chataigne, Blanche

Local brewed beer in Rosieres :
Amber, Pink IPA, Chesnut honey, White

Irish coffee 6,90 €
Armagnac (2 cl) 4,20 €
Limoncelo (2 cl)




Desserts
Gauffre Tarte Tatin 5,90 €
Nature, sucre glace 3,50 € Avec glace vanille et chantilly
Waffle : Nature, sugar Tatin Pie with ice cream and whipped cream
Chantilly, Nutella, Créme de marrons 4,50 € Tarte Crumble 5,90 €
Whipped cream, Nutella, Chesnut cream pomme/myrtille
Moelleux au chocolat 5,90 € Avec glace vanille et chantilly

Crumble Pie apple/blueberry
with vanilla ice cream and whipped cream

5,50 €

Avec glace vanille et chantilly
Sweet chocolate cake
with vanilla ice cream and whipped cream Tiramisu glacé

Iced Tiramisu

Boules de Glace

1 Boule 7Scoop: 2,50 € % 2 Boules 2Scoop: 4,50 € % 3 Boules 3Scoop: 5,50 €

Parfums aux choix : Suppléments 1€

Vanille - Chocolat - Café - Marron - Nougat - Caramel beurre salé Chantilly

Citron vert - Cassis - Péche du verger - Fraise intense - Fruit de la passion Nappage (chocolat, fraise)
Extra : Whipped cream

Vanilla - Chocolate - Coffee - Chestnut - Nougat - Salted butter Caramel Topping (chocolate,

Lime - Blackcurrant - Peach - Strawberry - Passion fruit strawberry)
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Coupes glacées ﬁ Boissons chaudes ‘5‘

L'Ardéchoise 6,90€

2 b. marron, 1 b. vanille, créme de marron, chantilly i1 Petit café 1,50 €

2 sc. chestnut, 1 sc. vanilla, chestnut cream, whipped cream . sypp. lait 0,20 €
‘f1 Small coffee / extra milk 0,20 €

Dame Blanche 6,90 € ‘ I

3 b. vanille, nappage chocolat, chantilly v 4 <

3 sc. vanilla, chocolate topping, whipped cream | Grand café 1,90 €
. Supp. lait 0,20 €

Chocolat Liégeois 6,90 € Large coffee / extra milk 0,20 €

2 b. chocolat, 1 b. vanille, nappage chocolat, chantilly

2 sc. chocolate, 1 sc. vanilla, choco topping, whipped cream Chocolat chaud 2,70 €

Hot chocolate

Café Liégeois 6,90 €

2 b. café, 1 b. vanille, café chaud, chantilly
2 sc. coffee, 1 sc. vanilla, hot coffee, whipped cream

La Turelure 6,90 €

1 b. nougat, 1 b. cassis, 1 b. péche, coulis de fraise,
chantilly

1 sc. nougat, 1 sc. blackcurrant, & sc. peach,
topping strawberry, whipped cream

Thé / Tisane
Tea / Herbal tea

Supp. chantilly
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